
Zu allen Hauptspeisen (außer Reis- und Nudelgerichte) wird Reis mit dazu serviert. Gegen einen 
Aufpreis € 1,50 können Sie auch gebratene Nudeln, gebratener Reis oder Pommes Frites wählen. 

1.   Peking-Suppe (sauer, scharf)...............................................
2.   Eierblumen-Suppe................................................................
3.   Hühnerfleisch-Suppe mit Champignon.................................
4.   Gemüse-Suppe.....................................................................
5.   Wan-Tan-Suppe (Teigtaschensuppe)....................................
6.   Fleischklößchen-Suppe mit Glasnudeln...............................
8.   Tomaten-Suppe.....................................................................

18.   Gebratener Reis mit Hühnerfleisch.....................................   
188. Gebratener Reis mit paniertem Hähnchen........................
19.   Gebratener Reis mit Schweinefleisch.................................
20. G  ebratener Reis mit Rindfleisch.........................................
21.   Gebratener Reis mit Krabben.............................................
22.   Gebratener Reis mit Garnelen............................................
23.   „Nasi-Goreng“ mit Hühnerfleisch, Krabben und Curry, scharf...........

24.   Gebratene Nudeln mit Hühnerfleisch..................................
244. Gebratene Nudeln mit paniertem Hähnchen.....................
25.   Gebratene Nudeln mit Schweinefleisch..............................
26.   Gebratene Nudeln mit Rindfleisch......................................
27.   Gebratene Nudeln mit Krabben..........................................
28.   Gebratene Nudeln mit Garnelen.........................................
29.   „Bami-Goreng“ mit Hühnerfleisch, Krabben und Curry, scharf..........
30.   Gebratene Reisnudeln mit Hühnerfleisch und Krabben................
S3.   Gebratene Nudeln mit knusprig gebackener Ente 
       und Knoblauch-scharfer-Soße  .......................................... 
S4.   Gebratene Nudeln mit verschiedenen Fleischsorten 
       und Soße (Hühner-, Rind- und Schweinefleisch).............. 

3,00
3,50
3,50
3,50
4,50
4,50
3,50

3,00

3,00
3,00
6,50
6,50

4,50
4,80
8,00
8,00

11,50
12,80
11,50
12,00
12,50
15,20
12,50

13.   Sojabohnensprossen-Salat mit Sesam................................      
14.   Gemischter-Salat.................................................................     
15.   Krabben-Cocktail.................................................................        
16.   „Lotus-Salat“ panierte Hähnchenstreifen mit gem. Salat....      
    

9a.   Frühlingsrolle mit Hackfleischgemüsefüllung
      (mit süß-sauer Soße + 1,00)........................................................
9b.   Minifrühlingsrolle mit Gemüsefüllung (6 Stück)
      (mit süß-sauer Soße + 1,00)........................................................
10.   Kroepock (Krabbenchips)........................................................
11.   Wan-Tan, (Hackfleisch in Teig gebacken mit süß-saurer Soße)..........
12.   Geb. Tintenfischringe mit süß-sauer Soße..........................

€

mit hausgemachten Joghurtdressing

31.   Schweinefleisch mit Sojabohnensprossen.....................
32.   Schweinefleisch mit Gemüse.........................................
33. S  chweinefleisch mit Champignons und Bambus...........
34.   Schweinefleisch mit Morcheln und Bambus...................
35.   Schweinefleisch mit Tongu (Chin. Pilzen) und Bambus.
36.   Schweinefleisch mit Curry-Soße (leicht scharf)..............
37.   Schweinefleisch mit Tomaten.........................................
38. S  chweinefleisch süß-sauer-scharf mit Knoblauch..........
39.   Schweinefleisch „Kong Pao“ mit Knoblauch, 
      scharf und Nüssen..........................................................
40.   Schweinefleischbällchen gebacken 
      in süß-saurer Soße........................................................

41.   Rindfleisch mit Sojasprossen.........................................
42.   Rindfleisch mit Gemüse.................................................
43.   Rindfleisch mit Champignons und Bambus....................
44.   Rindfleisch mit Morcheln und Bambus...........................
45.   Rindfleisch mit Tongu (Chin. Pilzen) und Bambus.........
46.   Rindfleisch mit Curry (leicht scharf)................................
47.   Rindfleisch mit Tomaten.................................................
48.   Rindfleisch süß-sauer-scharf und Knoblauch................
49.   Rindfleisch „Kong Pao“ mit Knoblauch, 
      scharf und Nüssen.........................................................
50.   Rindfleisch mit Zwiebeln.................................................

51.   Hühnerbrust mit Gemüse...............................................
52. H  ühnerbrust mit Champignons und Bambus.................
53.   Hühnerbrust mit Morcheln und Bambus........................
54.   Hühnerbrust mit Tongu (Chin. Pilzen) und Bambus.......
55.   Hühnerbrust mit Curry (leicht scharf).............................
56.   Hühnerbrust mit Tomaten...............................................
57. H  ühnerfleisch „Kong-Pao“ (Knoblauch, scharf und Nüssen)....
85. Knusprig panierte Hähnchenbruststreifen 
      mit Gemüse, süß-saurer Soße oder 
      scharfer-Knoblauch Soße...............................................

12,50
12,50
12,50
12,80
13,50
12,50
12,50
12,80

12,80

12,50

13,50
13,50
13,50
13,80
14,50
13,50
13,50
13,80

13,80
13,50

12,50
12,50
12,80
13,50
12,50
12,50
12,80

13,50

€

In allen warmen Gerichten sind Geschmacksverstärker enthalten.

11,50
12,80
11,50
12,00
12,50
15,20
12,50
12,50

14,50

13,80

A,C,F, I

A,C,F, K

A,F, K

A,F, K

A,F, K

A,F,I

A,F, K

A,C,F

A,C,F

A,B,C,F

A,B,C,F

A,B,C,F,G,H,I

A,B,C,F,G

A,F

A,F

A,F

A,F

A,F

A,F,I

A,F,I

A,F,I

A,F,H

A,F

A,F

A,F

A,F

A,F

A,F

A,F,I

A,F,I

A,F,I

A,F,H

A,F

A,F

A,F

A,F

A,F

A,F,I

A,F,I

A,F,H

A,C,F

A,C,F,K

A,F,K

A,B,G A,C,F,K

A,N

C,F,G,I

B,C,F,G,I

A,C,F,G,I

A,C,F

A,C,F

A,C,F

A,B,C,F

A,B,C,F

A,B,C,F,G,H,I

C,F,G,I,S

auf Anfrage

auf Anfrage

A,C,F

A,C,F

Vorspeisen

Salate

Reisgerichte

Nudelgerichte

Schweinefleischgerichte

Rindfleischgerichte

Hühnerfleischgerichte



Zu allen Hauptspeisen (außer Reis- und Nudelgerichte) wird Reis mit dazu serviert. Gegen einen 
Aufpreis € 1,50 können Sie auch gebratene Nudeln, gebratenen Reis oder Pommes Frites wählen. 

61.   Ente mit Gemüse...............................................................
62.   „Kong Pao“ Ente mit Gemüse, Nüssen, 
      Knoblauch und scharf........................................................
63. E  nte mit Tongu (chinesische Pilzen) und Bambus...................
64. E  nte mit Morcheln und Bambus.........................................
65. E  nte mit Ananas und süß-saurer Soße.............................. 
66.   „Kan Ton“ Ente mit Gemüse scharf....................................
67.  „ Hong-Kong“ Ente mit Gemüse, Knoblauch und scharf.....

             

69.   Gebackenes Fischfilet mit Gemüse...................................
70.   Gebackenes Fischfilet mit Curry u. Gemüse (leicht scharf)...
71.   Gebackenes Fischfilet mit Ananas (süß-saure Soße).............
72.   Riesengarnelen mit Gemüse..............................................
73.   Riesengarnelen mit frischen Champignons und Bambus..
74.   Riesengarnelen mit Tongu (Chin. Pilzen) und Bambus..........
75. R  iesengarnelen mit Gemüse und Knoblauch, Nüsse scharf.....
76.   Riesengarnelen mit Curry und Gemüse (leicht scharf)...........
77.   Gebackene Riesengarnelen mit Kroepock, 
      süß-sauer Soße und Beilagensalat..................................

15,80

15,80
15,80
15,80
15,80
15,80
15,80

12,50
12,50
12,50
17,80
17,80
18,80
18,80
17,80

20,80

€

81.     Sojasprossen in Sojasoße gebraten................................
82a.  Verschiedenes Gemüse in Sojasoße gebraten................
82b.  Gebratene Bambussprossen
        mit Tongu Pilzen und Morcheln........................................
180. Gebratener Reis mit verschiedenen Gemüse..................
240. Gebratene Nudeln mit verschiedenen Gemüse...............

83.     „Zau-Sam-Sien“, 3 verschiedene Fleischsorten 
        Schweinefleisch, Hühnerfleisch mit 3 St. gebackene 
        Garnelen und verschiedenes Gemüse..........................
84.     „Acht Schätze“, verschiedene Fleischsorten gebraten 
        Rind-, Hühner- und Schweinefleisch mit Gemüse 
        Knoblauch-scharf.........................................................       .

B4. 1 Portion Pommes Frites...................................................
B5. 1 Portion gebratene Nudeln...............................................
B6. 1 Portion gebratener Reis.................................................
---.  1 Portion gekochter Reis...................................................
--- . 1 Portion Soße...................................................................

9,80
10,50

11,50
10,50
10,50

3,50
3,00
3,00
1,50
1,00

14,50

14,20

€

alle vegetarischen Gerichte können wir auf Wunsch auch vegan zubereiten

A,F

A,F,H

A,F

A,F

A,F

A,D,F

A,C,F,I,J

A,F

A,D,F,I

A,D,F

A,B,F

A,B,F

A,B,F

A,B,E,F,H

A,B,F,I

A,B,F

A,F

A,F

A,F

A,C,F

A,C,F

A,B,F

A,F

A,C,F

A,C,F

S-1.   Currymix mit verschiedene Fleischsorten und Gemüse 
       (Hühner-, Rind- und Schweinefleisch) leicht scharf.......      
S-2.   Verschiedenes Fleisch mit Gemüse gebraten
       (Hühner-, Rind- und Schweinefleisch)............................  
K-1.  Hühnerfleisch gebacken, Ente mit Gemüse 
        in scharfer Knoblauchsoße............................................ 
K-2. A cht-Schätze mit Rind-, Schweine-, Hühnerfleisch 
        Knoblauch scharf und knuspriger Ente  .......................... 
K-4.  Hühnerfleisch gebraten mit Knoblauch scharf und 
        knuspriger Ente..............................................................         

14,50

14,50

15,20

15,20

15,20

A,F,I

A,F

A,F

A,F

A,F

90.   „Familienglück“  (Platte für 2 oder 3 Personen) 
       1. Peking-Suppe oder Frühlingsrolle 
       2.  gemischte Fleischsorten (Rind-, Schweine-, Hühnerfleisch)
            mit Gemüse gebraten und knuspriger Ente 
       3.  Früchtecocktail, Eis oder geb. Banane
               für 2 Personen........32,80               für 3 Personen. ..

92.   „Lotus-Platte“ (Platte für 2 oder 3 Personen) 
       1. Peking-Suppe oder Frühlingsrolle
       2. Hühnerfleisch Knoblauch-scharf, Schweinefleischbällchen 
           gebacken süß-sauer, Rindfleisch mit Zwiebeln 
           und knusprige Ente scharf,
       3. Früchtecocktail, Eis oder geb. Banane mit Honig
             für 2 Personen........33,80               für 3 Personen. ..

49,20

50,70

A,C,F,G,I,K

A,C,F,G,I,K

K-5.  Gemischte Platte für 2 Personen
        Hühnerfleisch gebacken, Schweinefleischbällchen gebacken, 
        knusprige Ente und verschiedenes Gemüse gebraten
        mit süß-sauer Soße und Knoblauch-scharfer Soße ......... 

K-6.  „Meeresfrüchte Teller“ für 2 Personen
        gebackene Riesengarnelen, 
        gebackene Tintenfischringe, gebackenes Fischfilet 
        und verschiedenes Gemüse gebraten 
        mit süß-sauer Soße und Knoblauch-scharfer Soße..........    

28,80

35,00

A,F

A,B,D,F,N

€

S-1.   Currytopf mit versch. Fleischsorten und Gemüse (leicht scharf)  
       (Hühner-, Rind- und Schweinefleisch)..................................... 
S-2.   Verschiedenes Fleisch mit Gemüse gebraten
       (Hühner-, Rind- und Schweinefleisch).....................................

K-1.  Hühnerfleisch gebacken, Ente mit Gemüse 
        und scharfer Knoblauchsoße..................................................
K-2. A cht-Schätze (Rind-, Schweine-, Hühnerfleisch 
        Knoblauch, scharf) mit knuspriger Ente    ..................................
K-4.  Hühnerfleisch Kong-Pao mit knuspriger Ente.........................        

14,50

14,50

24.   Gebratene Nudeln mit Hühnerfleisch..........................................
244. Gebratene Nudeln mit panierten Hähnchen.............................
25.   Gebratene Nudeln mit Schweinefleisch......................................
26.   Gebratene Nudeln mit Rindfleisch..............................................
27.   Gebratene Nudeln mit Krabben..................................................
28.   Gebratene Nudeln mit Riesengarnelen......................................
29.   „Bami-Goreng“ mit Hühnerfleisch, Krabben, Curry, scharf.........
30.   Gebratene Reisnudeln mit Hühnerfleisch, Krabben...................
S-3. G  ebratene Nudeln mit knusprig gebackener Ente 
        und Knoblauch-scharfer-Soße  ..................................................
S-4.   Gebratene Nudeln mit verschiedene Fleischsorten und Soße 
       (Hühner-, Rind- und Schweinefleisch)....................................... 

11,50
12,80
11,50
12,00
12,50
15,20
12,50
12,50

14,50

13,80

31.   Schweinefleisch mit Sojabohnensprossen.................................
32.   Schweinefleisch mit versch. Gemüse........................................
33. S  chweinefleisch mit Champignons und Bambus........................
34.   Schweinefleisch mit Morcheln und Bambus...............................
35.   Schweinefleisch mit Tongu (Chin. Pilzen) und Bambus.............
36.   Schweinefleisch mit Curry-Soße (leicht scharf)..........................
37.   Schweinefleisch mit Tomaten.....................................................
38. S  chweinefleisch süß-sauer-scharf mit Knoblauch......................
39.   Schweinefleisch „Kong Pao“ mit Knoblauch, 
      scharf und Nüssen.....................................................................
40.   Schweinefleischbällchen gebacken in süß-saurer Soße............

41.   Rindfleisch mit Sojasprossen.....................................................
42.   Rindfleisch mit versch. Gemüse.................................................
43.   Rindfleisch mit Champignons und Bambus................................
44.   Rindfleisch mit Morcheln und Bambus.......................................
45.   Rindfleisch mit Tongu (Chin. Pilzen) und Bambus.....................
46.   Rindfleisch mit Curry (leicht scharf)............................................
47.   Rindfleisch mit Tomaten.............................................................
48.   Rindfleisch süß-sauer-scharf und Knoblauch.............................
49.   Rindfleisch „Kong Pao“ mit Knoblauch, 
      scharf und Nüssen.....................................................................
50.   Rindfleisch mit Zwiebeln............................................................

51.   Hühnerbrust mit versch. Gemüse................................................
52. H  ühnerbrust mit Champignons und Bambus...............................
53.   Hühnerbrust mit Morcheln und Bambus.......................................
54.   Hühnerbrust mit Tongu (Chin. Pilzen) und Bambus.....................
55.   Hühnerbrust mit Curry (leicht scharf)...........................................
56.   Hühnerbrust mit Tomaten.............................................................
57. H  ühnerfleisch „Kong-Pao“ (Knobl., scharf und Nüssen)..............
85.   Knusprig gebackener Hähnchenbruststreifen 
      mit Gemüse, süß-saurer Soße oder 
      scharfer-Knoblauch Soße...........................................................

12,50
12,50
12,50
12,80
13,50
12,50
12,50
12,80

12,80
12,50

13,50
13,50
13,50
13,80
14,50
13,50
13,50
13,80

13,80
13,50

12,50
12,50
12,80
13,50
12,50
12,50
12,80

13,50

€
1.   Peking-Suppe (sauer, scharf)....................................................
2.   Eierblumen-Suppe.....................................................................
3.   Hühnerfleisch-Suppe mit Champignon......................................
4.   Gemüse-Suppe..........................................................................
5.   Wan-Tan-Suppe (Teigtaschensuppe).........................................
6.   Fleischklößchen-Suppe mit Glasnudeln.....................................
8.   Tomaten-Suppe..........................................................................

3,00
3,50
3,50
3,50
4,50
4,50
3,50

Zu allen Hauptspeisen (außer Reis- und Nudelgerichte) wird Reis 
mit dazu serviert. Gegen einen Aufpreis € 1,50 können Sie auch 
gebratene Nudeln, gebratener Reis oder Pommes Frites wählen. 

A,F,I

A,C,F

A,C,F

A,F

A,F

A,F

A,C,F, I

A,C,F, K

A,F, K

A,F, K

A,F, K

A,F,I

A,F, K

A,C,F

A,C,F

A,B,C,F

A,B,C,F
A,B,C,F,G,H,I

A,B,C,F,G

A,F

A,F

A,F

A,F

A,F

A,F,I

A,F,I

A,F,I

A,F,H

A,F

A,F

A,F

A,F

A,F

A,F

A,F,I

A,F,I

A,F,I

A,F,H

A,F

A,F

A,F

A,F

A,F
A,F,I

A,F,I

A,F,H

A,C,F

3,00

3,00
3,00
6,50
6,50

9a.   Frühlingsrolle mit Hackfleischgemüsefüllung
      (mit süß-saurer Soße + 1,00)...............................................................
9b.   Minifrühlingsrolle mit Gemüsefüllung (6 St.)
        (mit süß-saurer Soße + 1,00)...............................................................
10.   Kroepock (Krabbenchips).............................................................
11.   Wan-Tan (Hackfleisch in Teig gebacken) mit süß-saurer Soße.......
12.   Geb. Tintenfischringe mit süß-saurer Soße..............................

4,50
4,80
8,00
8,00

 
13. Sojasprossen-Salat mit Sesam................................................
14.   Gemischter-Salat......................................................................     
15.   Krabben-Cocktail......................................................................        
16.   Lotus-Salat, gebackene Hähnchenstreifen mit Salat...............      
    

A,C,F,K

A,F,K

A,B,G

A,C,F,K

A,N

C,F,G,I

B,C,F,G,I

A,C,F,G,I

18.   Gebratener Reis mit Hühnerfleisch...........................................   
188. Gebratener Reis mit panierten Hähnchen..............................
19.   Gebratener Reis mit Schweinefleisch.......................................
20. G  ebratener Reis mit Rindfleisch...............................................
21.   Gebratener Reis mit Krabben...................................................
22.   Gebratener Reis mit Riesengarnelen.......................................
23.   „Nasi-Goreng“ mit Hühnerfleisch, 
       Krabben und Curry, scharf.......................................................

11,50
12,80
11,50
12,00
12,50
15,20

12,50

A,C,F

A,C,F

A,C,F

A,B,C,F

A,B,C,F

A,B,C,F,G,H,I

C,F,G,I,S

A,C,F

A,C,F

14,50

14,20

14,50

15,00

14,50

16,50

15,00

15,20

15,20
15,20

A,B,F

A,F

A,F

A,F

A,F

A,F

A,F

A,F

83.     „Zau-Sam-Sien“ Schweinefleisch, Hühnerfleisch mit 
        3 St. gebackene Garnelen und verschiedenes Gemüse ......
84.     „Acht Schätze“ Rind-, Hühner- und Schweinefleisch
         mit Gemüse Knoblauch-scharf.............................................       .
86.     Schweinefleisch auf heißer Platte 
        mit Gemüse und Knoblauch-scharfer-Soße...........................
87.     Rindfleisch auf heißer Platte 
        mit Gemüse und Knoblauch-scharfer-Soße...........................
88a.  Hühnerfleisch auf heißer Platte 
        mit Gemüse und Knoblauch-scharfer-Soße...........................
88b.  Knusprig gegrillte Ente auf heißer Platte 
        mit Gemüse und Knoblauch-scharfer-Soße...........................
89.     Gemischtes Fleisch auf heißer Platte (Huhn, Rind, Schwein) 
        mit Gemüse und Knoblauch-scharfer-Soße...........................

Spezialitäten

61.   Ente mit versch. Gemüse...........................................................
62.   „Kong Pao“ 
      Ente mit Gemüse und Nüssen (Knoblauch-scharf).....................
63. E  nte mit Tongu (Chin. Pilzen) und Bambus................................
64. E  nte mit Morcheln und Bambus.................................................
65. E  nte mit Ananas und süß-saurer Soße....................................... 
66.   „Kan Ton“ Ente mit Gemüse scharf.............................................
67.  „ Hong-Kong“ 
      Ente mit Gemüse und Knoblauch-scharfer-Soße.......................

15,80

15,80
15,80
15,80
15,80
15,80

15,80

A,F

A,F,H

A,F

A,F

A,F,2

A,F

A,F

Entengerichte(knuspriggebacken)

auf Anfrage
auf Anfrage

69.   Gebackenes Fischfilet mit Gemüse...........................................
70.   Gebackenes Fischfilet mit Curry (leicht scharf).........................
71.   Gebackenes Fischfilet mit Ananas (süß-saure Soße)................
72.   Riesengarnelen mit Gemüse......................................................
73.   Riesengarnelen mit Champignons und Bambus........................
74.   Riesengarnelen mit Tongu (Chin. Pilzen) und Bambus.............
75. R  iesengarnelen mit Knoblauchsoße, scharf..............................
76.   Riesengarnelen mit Curry (leicht scharf)....................................
77.   Gebackene Riesengarnelen mit Krabbenchips, 
      Beilagensalat und süß-saurer Soße............................................

12,50
12,50
12,50
17,80
17,80
18,80
18,80
17,80

20,80

81.     Sojasprossen, gebraten...........................................................
82a.  Verschiedenes Gemüse gebraten..............................................
82b.  Gebratene Bambussprossen mit Tongu Pilzen u. Morcheln...
180.    Gebratener Reis mit verschiedenen Gemüse........................
240.    Gebratene Nudeln mit verschieden Gemüse.........................

9,80
10,50

€

Alle vegetarischen Gerichte können 
wir auf Wunsch auch vegan zubereiten

*. extra Portion Soße........................................................................
*. extra Portion Beilage Reis...........................................................
*. extra Portion Beilage gebratene Nudeln.......................................
*. extra Portion Beilage gebratener Reis..........................................
*. extra Portion Pommes..................................................................

1,00
1,50
2,80
2,80
3,50

A,D,F

A,D,F,I

A,D,F,2

A,B,F

A,B,F

A,B,F

A,B,F,H

A,B,F,I

A,B,F

A,F

A,F

A,F

A,C,F

A,C,F

A,C,F

A,C,F

Fischgerichte

Vegetarisch

Extras nur in Verbindung
mit Hauptgerichten

C

11,50
10,50
10,50

Menüsab2Personen



In allen warmen Gerichten sind Geschmacksverstärker enthalten.

97.      Lychees.................................................................

98.        Mangocreme..........................................................    

101.      Gebackene Banane mit Honig...............................

103.      Gebackene Ananas mit Honig................................

104.      Gemischtes Eis 
              Schoko, Vanille, Erdbeer (mit Sahne + 0,50)........................

105.     Vanille-Eis mit Lychees        ..........................................

106.     Vanille-Eis mit Mangocreme...................................

107.     Vanille- Eis mit Früchte Cocktail..............................

108.     Gebackene Banane mit Honig und Vanille-Eis.......

109.      Bananensplit ...........................................................

4,80

4,80

4,80

4,80

4,50

5,80

5,80

5,50

5,80

6,50

€

A

A

G 

2,G 

2,G 

2,G 

A,G 

G 

2

2,G

A = Getreide (Weizen), B = Krebstiere, C = Eier, D = Fische, 
E = Erdnüsse, F = Sojabohnen, G = Milch & Laktose, 

H = Schalenfrüchte, I = Sellerie, J = Senf,  K = Sesamsamen, 
L = Schwefeldioxid & Sulfite, M = Lupinen, N = Weichtiere

-
S02.Ebi
Garnele
€1,90

Gurke,
Frischkäse
€2,80

S06.Piman
Paprika,
Frischkäse
€2,80

S08.Chickin
Hähnchen(paniert)
Salatcreme
€3,00

S13.Californiaroll
Surimi,Avocado,Gurke,
Frischkäse,Sesam
€6,00

Sushi Mix Menü

S01.Sake
Lachs
€1,90

A = Weizen (Glutenhaltig), B = Krebstiere, C = Eier, D = Fische, F = Sojabohnen, G = Milch & Laktose, H = Schalenfrüchte, K = Sesamsamen, N = Weichtiere
Alle Sushi-Gerichte könnten Spuren von Sesam enthalten 

S10.Tasunamix
Hähnchen(paniert),
Gurke,Paprika,
Salatcreme
€6,00

3.Kani
Surimi
€1,90

Surimi,
Gurke,Paprika,
Salatcreme
€6,00

S14.Chickinroll
Hähnchen(paniert),Gurke,
Paprika,Salatcreme,Sesam
€6,00

€10,80

€ 16,30

€27,80

-Thunfischcreme,
Gurke,
Paprika
€6,00

D B

A,B,G

1,A,F,G

A,B,G2,A,C,D,G

12.Chickinmix1,A,F,GS11.Kanimix

A,F,K,G

-Hoso Maki je6Stücke

-
Ura Maki je8Stücke

A,B,K,G

S09.Avokado
Avocado
€3,00

-Nigiri je1Stück

Futo Maki je10Stücke

Surimi,
Frischkäse
€3,00

7.KaniA,B,G

Hier können Sie auswählen oder wir 
stellen Ihnen was Leckeres zusammen!

(inside out roll)

S15.Menü1: 2xNigiri,1x osoMaki(6St.),1xFutoMaki(10St.)H

S16.Menü2: 4xNigiri,2x osoMaki(12St.),1xFutoMaki(10St.)H

S17.Menü3: 6xNigiri,3x osoMaki(18St.),1xFutoMaki(10St.),H
1xUraMaki(6St.)

WasabiundSojaso eß
wirdmitserviert!

A,F

(für 1 Pers.)

(für 1 - 2 Pers.)

(für 2 - 3 Pers.)

5.KappaG G

S0

S0

S0

S0

Dessert
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